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fiir eine genussvolle Zeit

DAS SOOGI-TEAM WUNSCHT «EN GUETE»




VORSPEISEN

warm & kalt

Griuner Salat
Auch vegan und glutenfrei erhdltlich

Gemischter Salat
Auch vegan und glutenfrei erhéiltlich

Nusslisalat mit Speck, Ei und Croutons
Gluten und Laktosefrei erhdltlich

Herbstsalat mit Hittenkdse, gerosteten Baumnussen und Birne

Kirbiscremesuppe mit Parmesancracker

Randencarpaccio mit Kirbis-Chutney

Hirschtatar mit hausgemachtem Weissbrot und Wachtelei
Vorspeise
Hauptgang

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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Fleisch &
GANG I(l?::iker

Soogis Suure Mocke 32.0
Mit hausgemachtem Kartoffelstock und Saisongemdise

Paniertes Schnitzel *

Mit hausgemachten Pommes Frites, SaisongemUse und gerUhrten Preiselbeeren

Schwein 28.5
Kalb 39.5

Cordonbleu Klassisch mit Alpkase und Schinken *

Mit hausgemachten Pommes Frites und Saisongemuse

Schwein 34.5
Kalb 43.5

Hirsch-Cordonbleu mit Solothurner Herrenkdse, Champignons und Feigen*(A7)36.0
Mit hausgemachten Pommes Frites und SaisongemuUse

Cordonbleu «Aarefiurm mit scharfer Salami und Jumi-Aarewasser Kdse *

Mit hausgemachten Pommes Frites und Saisongemuse

Schwein 34.5
Kalb 43.5

Hahnchenbrust mit Kurbisrisotto *
Mit gerésteten Kernen und KUrbiskerndl 37.0

Kalbslebergeschnetzeltes «Berliner Arty» mit Kartoffelpuffer
Mit Apfeln, Schalotten und Calvados 37.0

Rindsentreco6te mit Krauterbutter * (G)(L méglich)
Mit saisonalem GemUse und hausgemachten Pommes Frites 58.0

mit * gekennzeichnete Gerichte sind auch als Fitnessteller erhdltlich

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST


Kevin Mathys
Pencil

Kevin Mathys
Pencil


HAUPT

Fleisch&
GANG Sais(i)ltsl(;les

Rehpfeffer
Mit Spétzli und klassischen Herbstbeilagen

Hirsch-Stroganoff
Mit hausgemachten Spdatzii

Hirsch-Cordonbleu mit Solothurner Herrenkdse, Champignons und Feigen*
Mit hausgemachten Pommes Frites und SaisongemuUse

Wildschweinentreco6te mit Wildjus *
Mit Spétzli und klassischen Herbstbeilagen

Hirschtatar mit hausgemachtem Weissbrot und Wachtelei
Vorspeise
Hauptgang

mit * gekennzeichnete Gerichte sind auch als Fitnessteller erhdéltlich

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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| HAUPT
Vegetariseh  GANG

!Gebratene Lachsforelle * 39.0
Mit Kdrbisrisotto und Kdrbiskernél (Laktosefrei und glutenfrei erhéltlich)

Herbst-Teller mit Spatzli (Laktosefrei und glutenfrei erhéltlich) (V) 25.0
Dorrtomaten-Ravioli

Mit Krdutersauce 26.0
Spaghetti mit Kirbis&Feigen Pesto 215

mit gerdsteten Klrbiskernen

Serviettenknodel auf Rotkrautbeet mit Champignons 22.0

fiur zwischendurch

SNACKS

Apéroplatte

Mit Kase und verschiedenen italienischen Fleischspezialitéten (l) (pro Person) 13.0
Chicken Nuggets Mit hausgemachtem Ketchup (pro 2 Stuck) 2.7
Camembert-Taler mit Preiselbeersauce (pro Stick) 2.7
Portion Pommes Frites 9.0
Kleine Portion Pommes 5.0

Mit * gekennzeichnete Gerichte sind auch als Fitnessteller erhdltlich

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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r den sussen Abschluss

DESSERTS

Lauwarmer Apfelstreuselkuchen mit Zimtglace und Rahm 13.0
Tonka-Créme Catalan mit Kokosmilch 11.0
Rotweinzwetschgen mit Vanilleglace 9.5
Portion Vermicelles mit Kirsch, Meringues und Rahm 11.0
Dessert-Teller «Sagen (ab 2 Pers.) 23.0
GLACE

Rahmglace: Vanille, Schokolade, Zudem haben wir selbstgemachte
Erdbeere, Mocca saisonale Glaces im Angebot - fragen
Sorbets: Zitronensorbet, Sie gerne nach.

Passionsfruchtsorbet

Glace pro Kugel 3.7
+ Rahm 1.5
+ Schokoladensauce 1.5

CO UPES (auch kleine Portionen erhdltlich)

Coupe Banana Joe 13.0
2 Kugeln Vanilleglace, Bananensticke, Schokoladensauce und Krokant

Coupe Danemark 13.0
3 Kugeln Vanilleglace, Schokoladensauce und Rahm

Coupe Meringue 13.0
Mit Vanilleglace, Erdbeerglace und Rahm

Coupe Nesselrode 13.0
Vanilleglace mit Vermicelles, Meringues und Rahm

Coupe Amarena 13.0
Vanilleglace, Amarenakirschen und Rahm

Eiskaffee geruhrt 12.0
Sorbet Zwetschge 12.0

Iwetschgensorbet mit Vielle Prune

Sorbet Colonell 12.0
Zitronensorbet mit Vodka

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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