S00GI1

MENU

fiir eine genussvolle Zeit

DAS SOOGI-TEAM WUNSCHT «EN GUETE»




VORSPEISEN

warm & kalt

Griuner Salat
Auch vegan und glutenfrei erhdltlich

Gemischter Salat
Auch vegan und glutenfrei erhéiltlich

Nusslisalat mit Speck, Ei und Croutons
Gluten und Laktosefrei erhdltlich

Ceasar Salat mit Speck, Ei und Croutons
Parmesanflocken und Ceasar-Dressing (enthdlt Sardellen)

Karotten-Ingwer Suppe mit Parmesancracker

Kabissalat mit Speck

Rindstatar mit hausgemachtem Weissbrot und Eigelb
Vorspeise

Hauptgang

Optional mit Whisky oder Cognac + CHF 4.-

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich (ESP) Spanien
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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Fleisch &
GANG I(l?::iker

Soogis Suure Mocke 32.0
Mit hausgemachtem Kartoffelstock und Saisongemdise

Paniertes Schnitzel *

Mit hausgemachten Pommes Frites, SaisongemUse und gerUhrten Preiselbeeren

Schwein 28.5
Kalb 39.5

Cordonbleu Klassisch mit Raclettekase und Trutenschinken *
Mit hausgemachten Pommes Frites und Saisongemuse

Schwein 34.5
Poulet 36.5
Kalb 43.5

Cordonbleu «Aarefium mit scharfer Salami und Jumi-Aarewasser Kase *
Mit hausgemachten Pommes Frites und Saisongemise

Schwein 34.5
Poulet 36.5
Kalb 43.5

Hahnchenbrust auf Rahmspinat *
Mit Wildreis 34.5

Kalbslebergeschnetzeltes «Berliner Arty mit Kartoffstampf
Mit Apfeln, Schalotten und Calvados 37.0

Rindsentrécote mit Portweinjus *

Mit Réstzwiebel-Kartoffelstampf und GemUse 200g 58.0
300g 63.0
400g 78.0

mit * gekennzeichnete Gerichte sind auch als Fitnessteller erhdltlich

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich (ESP) Spanien
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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HAUPT

Fleisch&
GANG Sais(i)ltsl(;les

Schweizer Lammragout mit Nudeln

Rindsentrécote-Stroganoff
Mit hausgemachten Spdatzii

Kalbshohruckensteak (Rib-Eye)*
Mit hausgemachten Pommes Frites und Rahmspinat

Schweinsrahmschnitzel mit Nudeln
Klassisch mit Champignonsauce

Caesar Salat mit Pouletbrust
Parmesanflocken und Ceasar-Dressing (enthd&lt Sardellen)

mit * gekennzeichnete Gerichte sind auch als Fitnessteller erhdéltlich

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich (ESP) Spanien
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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| HAUPT
Vegetariseh  GANG

Loup de Mer (Wolfsbarsch) *
Mit Rahmspinat und Wildreis

Blumenkohlschnitzel *(Vv)(L méglich)
Mit hausgemachten Pommes Frites und GemdUse

Gemiselasagne
Hausgemachte Erbsen-Minz Ravioli mit Cherrytomaten

Spaghetti Al Arrabiata

fiur zwischendurch

SNACKS

Apéroplatte
Mit Kése und verschiedenen italienischen FleischspezialitGten (l)

Chicken Nuggets Mit hausgemachtem Ketchup
Camembert-Taler mit Preiselbeersauce

Portion Pommes Frites
Kleine Portion Pommes

Mit * gekennzeichnete Gerichte sind auch als Fitnessteller erhaltlich

(pro Person)

(pro 2 Stick)

(pro Stuck)

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich (ESP) Spanien
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.

Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.
Unser Brot ist Hausgemacht.
Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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r den sussen Abschluss

DESSERTS

Lauwarmer Rhabarberstreuselkuchen mit Erdbeerglace und Rahm 14.0
Beerenparfait mit Rhabarberkompott 10.0
Panna Cotta mit Tonkabohne und Beerenkompott 11.0
Klassisches Tiramisu im Glas 9.0
Veganer Schokoladenkuchen 10.0
Portion Erdbeeren (mit Glacekugel + CHF 3.70) 9.0
Dessert-Teller «Sagen (ab 2 Pers.) 23.0
GLACE

Rahmglace: Vanille, Schokolade, Zudem haben wir selbstgemachte
Erdbeere, Mocca saisonale Glaces im Angebot - fragen
Sorbets: Zitronensorbet, Sie gerne nach.

Passionsfruchtsorbet

Glace pro Kugel 3.7
+ Rahm 1.5
+ Schokoladensauce 1.5

COUPES (auch kleine Portionen erhdiltlich)

Coupe Danemark 13.0
Vanilleglace, Schokoladensauce und Rahm

Coupe Amarena 13.0
Vanilleglace, Amarenakirschen und Rahm

Coupe Romanoff 13.0
Vanilleglace, Erdbeeren und Rahm

Eiskaffee geruhrt 12.0
Affogato 8.4

Espresso mit 1 Kugel Vanilleglace

Sorbet Zwetschge 12.0
Iwetschgensorbet mit Zwetschgengeist

Sorbet Colonell 12.0
Zitronensorbet mit Vodka

(V) vegetarisch / (L) laktosefrei / (G) glutenfrei / (1) Italien / (AT) Osterreich (ESP) Spanien
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Ausnahmen werden gekennzeichnet.
Gerne geben wir Uber Allergene in unseren Speisen Auskunft.

Unser Brot ist Hausgemacht.

Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST
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